
SPEISEN



VORSPEISEN

ROTE BETE MIT WASABI-AIOLI  
Blattsalate / Nusscrunch / Sprossen / Croûtons 

13,90 €

RÄUCHERLACHS MIT REIBEKUCHEN 
Sahnemeerrettich / Feldsalat  

18,90 €

PRALINE VON DER GÄNSE-PATÉ IM PISTAZIENMANTEL 
Orangensenf / Feldsalat / Granatapfelsauce 

16,90 €

GEMISCHTER SALAT 
Balsamico-Dressing / Parmesan-Hippe / Croûtons  

Klein 9,90 €   /  Gross 12,90 € 

 
SUPPEN

GEFLÜGELCONSOMMÉ 
mit Kräuter-Fiorelli 

11,90€

APFEL-SELLERIESUPPE   
mit gerösteten Mandeln 

11,90 €

 

Gerne reichen wir Ihnen eine Speisekarte mit ausführlicher Allergenbeschreibung



FISCH & KRUSTENTIERE

DUETT VON SAIBLING UND JAKOBSMUSCHEL  
Rieslingsauce / Steckrübenpüree/ Blumenkohl-Pakora 

34,90

FISCH DES TAGES 
Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter

 
FLEISCH

RINDERROULADE “HAUSFRAUEN ART “ 
MIT SPECK, ZWIEBEL UND SENF 

Apfelrotkohl / Kartoffelklöße 
26,90 €

KÖNIGSBERGER KLOPSE IN KAPERNSAUCE 
Kartoffelstampf  /  Rote Bete 

23,90 €

MAISPOULARDENBRUST MIT SALBEI GEBRATEN 
 Chorizo-Risotto mit  Mango und Erbsen  

27,90 €

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK  
MIT KRÄUTERBUTTER 

Peparonata / Speck-Rösti 
220g  35,90 €  /  300g  41,90 €

Gerne reichen wir Ihnen eine Speisekarte mit ausführlicher Allergenbeschreibung



VEGAN & VEGETARISCH

STROZZAPRETI-PASTA MIT BLATTSPINAT   
geräucherte Karotten / Fior di Latte 

22,90 €  

ROSA LINSENCURRY MIT BASMATIREIS  
 und Blumenkohl-Pakora 

19,90 €

KLEINE GERICHTE

„SALAT LAND & MEER“ 
Gebratene Roastbeefstreifen / Riesengarnelen 

26,90 €

STROZZAPRETI-PASTA MIT BLATTSPINAT  
geräucherte Karotten / Fior di Latte 

wahlweise mit:  
vier Gambas  27,90 € 

Roastbeefstreifen  26,90 €

Gerne reichen wir Ihnen eine Speisekarte mit ausführlicher Allergenbeschreibung



UNSERE KLASSIKER

WIENER SCHNITZEL  
IN SCHÄUMENDER BUTTER GEBRATEN  
Pommes Frites / Beilagensalat / Preiselbeeren 

29,90 €

GEBRATENE KALBSLEBER „COX“  
MIT KARTOFFELPÜREE 

Cox-Zwiebel-Confit / gebratene Apfelspalten / Röstzwiebeln 
Kleine Portion    25,90 € 
Als Hauptgang   29,50 €

 
UNSERE ÜBERRASCHUNGS-MENÜS

Als Drei-Gang-Menü                           45,00 € 
mit korrespondierenden Weinen          62,00 €

Als Vier-Gang-Menü                           49,00 € 
mit korrespondierenden Weinen         69,00 €



UNSER VEGETARISCHES MENÜ 

ROTE BETE MIT WASABI-AIOLI 
Blattsalate / Nuss Crunch / Sprossen / Croûtons 

*** 
APFEL-SELLERIESUPPE 

mit gerösteten Mandeln 
*** 

ROSA LINSENCURRY MIT BASMATIREIS 
und Blumenkohl-Pakora 

*** 
APFEL-TIRAMISU „COX“ 

mit Zartbitterschokolade

 
 

Als Drei-Gang-Menü                           45,00 € 
mit korrespondierenden Weinen          62,00 €

                                 Als Vier-Gang-Menü                            49,00 € 
                                 mit begleitenden Weinen                      69,00 €



DESSERT

HIMBEER-BAISER-BUTTERTARTE 
mit Mokkaeis und Crunch 

11,90 €

VEGANES NUSS-NOUGATTÖRTCHEN  
Sauerkirschsorbet / Vanille-Crumble 

11,90 €

APFEL TIRAMISU „COX“ 
mit Zartbitterschokolade 

10,90 €

 
 

KÄSE

FRANZÖSISCHE KÄSEAUSWAHL  
AUS VERSCHIEDENEN DEPARTEMENTS 

Brotkorb / Trauben / Nüsse / Feigensenf 
Kleine Portion:   17,90 € 
Große Portion:  22,90 €

Gerne reichen wir Ihnen eine Speisekarte mit ausführlicher Allergenbeschreibung




