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Stellt euch vor: Die Turen zum festlich gedeckten Saal 6ffnen sich. Kerzenlicht tanzt auf den
weilden Tischdecken, von der Tanzflache klingen die ersten Takte eures Lieblingslieds — und
ringsherum lachen und feiern die Menschen, die euch am meisten bedeuten. Glaser klingen,
jemand wischt sich eine Freudentrane aus dem Augenwinkel. Genau diesen Moment wollen wir
gemeinsam mit euch wahr werden lassen.

Das Waldhotel Rheinbach ist nicht ohne Grund die beliebteste Hochzeitslocation der Region.
Wir feiern hier rund 80 Hochzeiten im Jahr, und jede davon ist flr uns etwas ganz Besonderes.

Das Besondere am Waldhotel Rheinbach

Wir wissen: |hr wollt an eurem groBen Tag einfach nur feiern — ohne Stress, ohne
Organisationssorgen, ohne bdse Uberraschungen. Genau das gewahrleisten unsere
malf3geschneiderten Pauschalen. Alles ist bis ins Detail durchdacht und wird genau so umgesetzt.
Ihr musst nur JA! sagen.

“ Alle Raumlichkeiten haben eine eigene private AuR3enterrasse mit Blick ins Griine
“ Wunderschoner romantischer Pavillon

@ offizielle AuRenstelle des Standesamts Rheinbach

< Freie Trauungen im Pavillon ebenfalls moglich

4 16.000 gm groRRer Park mit romantischen Ecken fur unvergessliche Hochzeitsfotos
“ Kinderspielplatz — damit sich die Kleinen richtig austoben kdnnen

“ Individuelle Betreuung und Beratung wéhrend der gesamten Planung

“ Das Brautpaar Ubernachtet kostenfrei in einem unserer Komfort-Doppelzimmer oder Studios
@ 48 Zimmer im 4-Sterne-Standard mit 100 Betten fiir euch und eure Géaste

@ 110 kostenfreie Parkplatze auf dem Gelande

“ Maldgeschneiderte Pauschalen geben euch Planungssicherheit — auch finanziell

C)lmijhlenweg 99 - 53359 Rheinbach info@waldhotel-rheinbach.de
T: 02226169 22-0 F: 02226169 22-99 www.waldhotel-rheinbach.de
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CLASSIC — buchbar ab 16:00 Uhr

Die perfekte Grundlage flr einen unvergesslichen Abend: Alles, was eine grof3e Hochzeitsfeier
braucht — vom feierlichen Sektempfang bis zum Mitternachtsimbiss.

1. Sektempfang mit unserem Hochzeitssekt ,per semper” auf Wunsch mit Sirup oder Likor
Orangensaft sowie Mineralwasser und Limonaden bzw. Safte & Schorlen, Bier und Wein.

2. Abendessen in Buffetform oder teilweise serviert

3. Getrénke wahrend der gesamten Feier: Sekt, Hausweine, Bier, Wasser, Softgetranke

4. Kaffeespezialitaten nach dem Essen

5. anschlieRend Eréffnung der Open Bar mit Digestifs, Longdrinks und Cocktails

6. Mitternachtsimbiss

50-75 erwachsene Personen: 179.- EUR p.P.

76-100 erwachsene Personen: 169.- EUR p.P.

101-125 erwachsene Personen : 155.- EUR p.P.

Ab 126 erwachsenen Personen : 145.- EUR p.P.

PREMIUM - buchbar ab 14:00 Uhr
Far alle, die ihren Tag von Anfang an ganz besonders gestalten mochten: Mit Empfangshéppchen,
Aperitif-Cocktails und einer Kaffeestation fiir eure selbst mitgebrachte Hochzeitstorte.

1. Sektempfang mit unserem Hochzeitssekt ,per semper* auf Wunsch mit Sirup oder Likor
Orangensaft sowie Mineralwasser und Limonaden bzw. Safte & Schorlen, Bier und Wein.
zusatzlich zwei Apero-Cocktails nach Wahl

2. Canapée & Co: drei Empfangshappchen Ihrer Wahl

3. Kaffeebar: Sie bringen die Hochzeitstorte und den Kuchen selbst ein.

4. Abendessen in Biffetform oder teilweise serviert

5. Getréanke wahrend des ganzen Abends: Hausweine, Bier, Wasser, Softgetranke

6. Kaffeespezialitditen nach dem Essen

7. anschlielRend Eréffnung der Open Bar mit Digestifs, Longdrinks und Cocktails

8. Mitternachtsimbiss

50-75 erwachsene Personen : 205.- EUR p.P.

76-100 erwachsene Personen : 192- EUR p.P.

101-125 erwachsene Personen : 175.- EUR p.P.

Ab 126 erwachsenen Personen : 165.- EUR p.P.

Olmﬁhlenweg 99 - 53359 Rheinbach info(@waldhotel-rheinbach.de

T: 02226 169 22-0 F: 02226 169 22-99 www.waldhotel-rheinbach.de
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SANS SOUCIS — unser Rundum Sorglospaket

Blumendeko, Lichtkonzept, DJ & mehr, damit ihr an eurem grof3en Tag wirklich nur feiern musst.

1. Sektempfang mit unserem Hochzeitssekt ,per semper, dazu Orangensaft und
Mineralwasser, und Limonaden bzw. Safte & Schorlen, Bier und Wein.

2. zusatzlich zwei Apero-Cocktails nach Wahl

3. Canapée & Co mit drei Empfangshéappchen lhrer Wahl

4. Kaffeebar: Die Hochzeitstorte organisieren Sie selbst

5. Abendessen in Buffetform oder teilweise serviert

6. Getranke wahrend des ganzen Abends: Hausweine, Bier, Wasser, Softgetranke

7. Kaffeespezialitaten nach dem Essen

8. anschlielRend Eréffnung der Open Bar mit Digestifs, Longdrinks und Cocktails

9. Mitternachtsimbiss

10. Floorspots im Saal

11. Floorspots im Aul3enbereich zur Ausleuchtung der Terrasse bzw. Baume

12. Blumenschmuck auf den Tischen

13. DJ fur 6 Stunden (Die Verlangerungsstunde fiur den DJ wird mit 95,00 € je Stunde
berechnet)

50-75 erwachsene Personen : 229.- EUR p.P.

76-100 erwachsene Personen : 219.- EUR p.P.

101-125 erwachsene Personen : 215.- EUR p.P.

Ab 126 erwachsenen Personen : 195.- EUR p.P.

Winter- Adventshochzeit

Wahrend draul3en die Natur im Winterschlaf liegt, feiern Sie bei uns ein Fest voller
Warme. In der Vorweihnachtszeit sorgt unser stilvoll geschmickter Weihnachtsbaum
bereits fur eine edle Kulisse und das perfekte Ambiente fur lhre Hochzeitsfotos.
GenieRen Sie die exklusive Asthetik des Waldhotels, wenn es sich von seiner

festlichsten Seite zeigt.

Heiraten in der Nebensaison — Friihjahr

Aber auch wenn in unserem Park die ersten Knospen spriel3en, bieten wir Ihnen den
perfekten Rahmen fir einen frischen Start in die Ehe. Geniel3en Sie die exklusive
Ruhe der Nebensaison und lassen Sie sich von unserer Friihlingskiiche mit
regionalen Akzenten verwdhnen. Der April macht bei uns, was Sie wollen.

élmijhlenweg 99 - 53359 Rheinbach info(@waldhotel-rheinbach.de
T: 02226169 22-0 F: 02226 169 22-99 www.waldhotel-rheinbach.de
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Die Pauschalen im Detail WARLDHOTE i@l@
Kinder Kinder 0-3 Jahre p.P kostenfrei

Kinder 4-7 Jahre p.P 25,00 €

Kinder 8-14 Jahre p.P 49,00 €
Sektempfang Sekt mit HolunderblUtensirup oder Cassis

Sekt-Orange, Mineralwasser, Orangensaft, Softs

AB PREMIUM bitte wahlen Sie zwei weitere Cocktails

e Purer Leichtsinn frisches Erdbeerpiree mit Orangensaft
wahlweise mit Sekt oder alkoholfrei mit
Mineralwasser aufgegossen

e Aperol Sprizz Sekt, Aperol, Soda, Orange, Eis

e Martini sour Martini Bianco, Lime, Soda

e Lillet wild Berry Lillet, Beeren, Schweppes Wild Berry

e Sportsman alkoholfrei: Orangen-, Ananas-, Maracujasaft

Lime und Grenadine

Canapée & Co. ,,Take three*
ab PREMIUM ,Take three” Wahlen Sie drei beliebige Happchen aus

e B&C Bruschetta und Crostini mit Oliventapenade
e Torero Manchego mit Trauben am Spiel3

e TMB Cherrytomaten, Mozzarellakugeln, Pesto

e \Veggie Gurkencanapée mit Krauterquark

e Saté HuhnchenspielR mit sweet & sour Chili-Dip
e Asia Minifrihlingsrollen an stR-saurer Sauce

Kaffee & Kuchen

Filterkaffee & Tee vom Blffet
Kuchen und Hochzeitstorte bringen Sie selbst ein

élmﬂhlenweg 99 - 53359 Rheinbach info(@waldhotel-rheinbach.de
T: 02226169 22-0 F: 02226 169 22-99 www.waldhotel-rheinbach.de
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Die Pauschalen im Detail WRLDHOTE f‘@l@
Dinner
Buffets Sie konnen sich Ihr Buffet individuell zusammenstellen.

Menus:

Unser Tipp:

Open Bar

Sekt
Weine vom Meni
Bier vom Fass

Softgetranke

Long drinks
Cocktails

Digestif

Kaffeespezialitaten

Mitternachtsimbiss

élmijhlenweg 99 -
T: 02226169 22-0

Gerne sind wir bei der Ausarbeitung des fir Sie
optimalen Speisenangebotes behilflich

Sollten Sie ein Meni bevorzugen, bitten wir um
eine einheitliche Auswahl. Bei Menls mit
2 Hauptgdngen zur Wahl steigt die Pauschale um 5.- €

Lassen Sie die Suppe servieren.
Vorspeisen, Hauptgdnge und Dessert
reichen wir dann als Biffet

Hausmarke Brogsitter Rieslingsekt ,per semper*

Weilwein, Rotwein, Rosé

Bitburger Pils, Gaffel Kdlsch, Erdinger Weil3bier

alle Biere auch alkoholfrei

Afri Cola, Bluna Zitrone & Orange, Granini Safte und Schorlen
Mineralwasser, still und medium

Diese Auswahl steht Ihnen unlimitiert
wahrend der gesamten Feier zur Verfigung

Diese Getranke werden zusatzlich

nach dem Essen unlimitiert serviert
Wodka Lemon, Gin Tonic, Cuba Libre
Pifia Colada, Caipirifia

und alkoholfrei: Ipanema & Virgin Colada
Grappa, Obstler, Averna, Baileys

Espresso, Cappuccino, Milchkaffee, Tee

Currywurst mit Baguette

Chili con Carne mit Baguette / Chili sin Carne vegan W %
Gulaschsuppe

...oder haben Sie einen besonderen Wunsch?

53359 Rheinbach
F: 02226 169 22-99

info(@waldhotel-rheinbach.de

www.waldhotel-rheinbach.de
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Unsere Dienstleister WALDHOTE f@T@

RHEINBACH

Technik — Musik - Dekoration

DJ / Lichttechnik

DJ Chris music-event&more WeiherstraRe 3 Tel: 02226 83 71 787
Unser Partner in Sachen Technik und DJ info(@deejaychris.de www.deejaychris.de

Blumenschmuck

Blumenbotschaft Vier Jahreszeiten Neugartenstr. 28. Tel: 02226 16 81 620
Unser Partner fir Hochzeitsfloristik info@blumenbotschaft-vierjahreszeiten.de www.bbvj.de

Unser Partner fur Hochzeitsfotografie

Aschoffotografie Auf dem Liemerich 26, 53773 Hennef Tel: 0172 694 2868
Geza Sebastian Aschoff info@aschoffotografie.de www.aschoffotografie.de
Fine Art Photography Pfarrer-Kramer-Weg 8a, 53502 Bad Miinstereifel Tel: 0176 4670 3233
Marco Dahmen info@fineart-moments.de www. fineart-moments.de
Ubernachtungen

Einzelzimmer 115,00 € inklusive Frihstick
Doppelzimmer 139,00 € inklusive Fruhstuck
Studio/ Familienzimmer ab 149,00 € inklusive Frihstlick

Fur Sie als Brautpaar ist die Ubernachtung kostenlos

Wir kénnen fur Ihre Gaste ein Abrufkontingent einrichten oder Sie verwalten das
Kontingent selbst

élmﬁhlenweg 99 - 53359 Rheinbach info(@waldhotel-rheinbach.de
T: 02226169 22-0 F: 02226 169 22-99 www.waldhotel-rheinbach.de
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FAQ — Damit wir uns gut verstehen

RHEINBACH

Wir sind Uberzeugt: Offene Kommunikation macht alles einfacher. Deshalb teilen wir hier die
Dinge, die uns Brautpaare am haufigsten fragen.

Was ist in den Pauschalen enthalten?

+ Saalmiete und Endreinigung sind inklusive — keine versteckten Kosten

» Eingedeckte Tische mit bodenlangen Tischdecken und weif3en Stuhlhussen
+ Grol3e Kerzenleuchter (100 cm Hohe) inkl. Kerzen

» Eigene Bar im Raum (auf3er Gelber und Roter Salon)

» Ausreichend Servicemitarbeiter fur einen reibungslosen Ablauf bis zum Ende
» Exklusive Nutzung der angeschlossenen Terrasse

Wann endet die Feier?

Alle Pauschalen gelten bis 2:00 Uhr. Wer noch nicht nach Hause mdchte:

Von 02:00 bis 03:00 Uhr berechnen wir 300,— €

Von 03:03 bis 04:00 Uhr 400,— € Aufwandspauschale. Spatestens um 4:00 Uhr Endet die Feier.

Wunderkerzen & Konfetti

Auf Wunderkerzen im Raum bitten wir zu verzichten — der Geruch ist unangenehm und die
Erfahrung zeigt, dass dabei fast immer Schaden an der Tischwasche entstehen. Auch
Konfettikanonen und Reis sind leider nicht erlaubt. Wir empfehlen stattdessen echte Bliitenblatter
— das macht noch schonere Fotos.

Buffet
Wir sorgen stets daftir, dass alle angebotenen Speisen nachgelegt werden. Daher ist die
Mitnahme verbliebener Speisen nicht mdglich.

Trinkgeld
Nattrlich freiwillig & keine Aufforderung. Aber die Frage wird sehr oft gestellt. Unsere Erfahrungs-
werte liegen bei 3-5 % der Veranstaltungssumme — und 100 % davon gehen ans Team.

Stornierung

Sobald ihr euren Termin fest gebucht habt, ist eine kostenfreie Stornierung leider nicht mehr
maglich. Im Fall einer Absage fallen Gebihren von 50-80 % an. Die allgemeinen
Geschaftsbedingungen finden Sie am Ende der Broschire.

Wir freuen uns schon sehr darauf, Euren Traumtag mit Euch zu gestalten!
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BUFFETSAMMILUNG

Gerne konnen Sie sich |hr Biffet aus den verschiedenen Angeboten auch selbst zusammenstellen

Sie miissten nur bitte auf die ungefahre Anzahl der jeweiligen Vor- Haupt und Nachspeisen achten

Fur Fragen stehen wir lhnen gerne zur Verﬂigung.

Wir wunschen lhnen viel Freude beim Aussuchen

C)lmﬂhlenweg 99
53359 Rheinbach
T: 02226 169 22-0
F: 02226 169 22-99
info(@waldhotel-rheinbach.de

www.waldhotel-rheinbach.de
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Rhein-Buffet

Vorspeisen

Ganzer pochierter Lachs mit Sahnemeerrettich
Melone mit Eifler Schinken
Partyfrikadellen mit Senf Dip
Scheiben vom Schweinebraten mit Backpflaumen
Rindfleischsalat mit Mais und Kidneybohnen // Krautsalat &J
Frische Blattsalate mit verschiedenen Dressings ‘@

Griebenschmalz, Butter, Krauterquark und Brotauswahl

Suppe

Kraftbrihe vom heimischen Gefligel

mit Pfannkuchenstreifen

H auptgange

Saftiger Krustenbraten in Dunkelbiersauce
Rheinischer Sauerbraten in Rosinensauce

Gedunstetes Buntbarschfilet in Safranrahmsauce

Beilagen
Frisches Marktgemuse // Apfel-Rotkohl

Kartoffelknodel // Bandnudeln

Desserts

Herrencreme
Marinierte Frichte mit Vanillesauce
Schokoladenpudding

Kasewurfel mit Trauben
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Deutsches Buffet

Vorspeisen

Brot und Brotchenauswahl
Raucherfischplatte mit Sahnemeerrettich
Eifler Schinken mit Portwein-Feigen
Roastbeef, kalt mit Mixed Pickles

Mediterraner Nudelsalat &3
Blattsalate der Saison mit Dressings und Condiments ‘&9

Suppe

Rinderkraftbruhe
mit Fladle

H auptgénge

Ofenfrischer Krustenbraten
Zitronenhuhnchen

Gebratene Buntbarschfilets in Weil3weinsauce

Beilagen

Dorrpflaumen-Sauerkraut // Zucchini-Tomatengemuse // Dill-Schmorgurken

Bandnudeln // Semmelknodel // Petersilienkartoffeln

Desserts

Lauwarmer Apfelkuchen mit Zimtsauce
Duett von Mousse au chocolat
Obstsalat mit Rahm-Joghurt
Kaseauswahl mit Trauben und Nussen

Brotauswahl
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Mediterranes Buffet

Vorspeisen

Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Gemischte Antipasti von
gegrillten Auberginen, Paprika, Zucchini und Champignons Q
Tomate mit Mozzarella und Pesto%
Vitello tonnato
‘\V Frischer Rucolasalat mit Kirschtomaten // Bauernsalat mit Schafskase E

Frische Blattsalate mit verschiedenen Dressings und Brotkorb §

Suppe

Zucchini-Creme-Suppchen E
mit gerosteten Mandelblattchen

H auptgange

Piccata Milanese von der Putenbrust auf Tomatenragout

Geschmorte Lammkeule in Barolo-Sauce
Edelfische in Basilikumrahm

Gemuselasagne Y

Beﬂagen

Blattspinat mit gerosteten Pinienkernen // Ratatouille

Rosmarin-Kartoffeln // Bandnudeln in Pestorahm

Desserts

Panna cotta // Crema Catalana
Tiramisu
Marinierter Salat von Sudfriichten
Franzosische Kaseauswahl vom Brett

mit Trauben, Nussen und Feigen-Senf
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Gala Buffet

Vorspeisen

Geflugelsalat mit Ananas und Champignons
Cous Cous Salat mit Minze, Gurke und Tomate $
Krabbencocktail im Glas
Kalter Lummerbraten mit Sauce Cumberland
Hausgebeizter Lachs an Dill- Senfsauce
Antipasti von eingelegtem Gemuse und Mailander Salami
Tomate mit Mozzarella und Basilikum %
Blatt- und Rohkostsalate // Dressings und Condiments @

Suppen

Hochzeitssuppe
Rinderkraftbrihe mit MarkkloRchen, Eierstich und Gemuse- Julienne

H auptgénge

Lachsmedaillons in Limonenbutter
Scheiben vom Roastbeef mit Sauce Bearnaise

Putengeschnetzeltes in Champignonrahmsauce

Kichererbsen-Gemuse-Curry 1y

Beilagen
Mandel- Brokkoli // Frisches Marktgemuse

Domino-Reis // Kartoffelgratin // Spinat-Tagliatelle

Desserts

Creme au Caramel
Mousse au chocolat
Frischer Obstsalat
Bayrisch Creme mit Himbeercoulis

Kasebrett mit Trauben und Nussen
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Herbstgefluster

Vorspeisen

Hausgemachte Wildterrine mit Sauce Cumberland
Rehmedaillons mit Gewurztraminer-Gelee
Wacholderschinken mit sauer eingelegtem Gemuse
Forellenfilets aus dem Rauchfang mit Preiselbeer-Meerrettich
Veggie-Wraps §

Frische Salate mit verschiedenen Dressings ?@

Waldorfsalat mit frischen Walnissen 8

Suppe

Getruffeltes Kartoffelrahmsuppchen

mit CroUtons

H auptgange

Hochrippe im Heu gegart mit Waldpilzrahm
Brust und Keule von der Bauernente mit frischen Waldpilzen
Zanderfilets in Krebsbutter

Warme Falafelballchen mit Tahini-Sauerrahm-Dip §

Beﬂagen
Speck-Rosenkohl // glasierter Spitzkohl // Mischgemuse

KartoffelkloRe // Dreierlei Nudeln // Krauter-Risotto

Desserts

Apfel-Tiramisu
Gemischte Beeren mit Vanillesauce
Variation von der Schokolade mit Orangensalat
Kasebrett mit Feigensenf und gerosteten Walnussen in Waldhonig
Schmalz, Butter, Krauterquark und frisches Landbrot
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Buffet No.5
Buchbar fur Mai und Juni

Vorspeisen

Spargel im Krautercrépe 1@
Variation von Raucherfischen an Sahne-Meerrettich
Feldsalat mit Spargelragout und Erdbeer-Vinaigrette 1@
Frischer Rucolasalat mit Kirschtomaten und Pecorino $
Geflugelsalat mit Ananas und Wiesenchampignons

Frische Blattsalate mit verschiedenen Dressings 3

Suppe

Krauterschaumsuppchen @

mit Knoblauch-Croltons

H auptgénge

Medaillons von der Maispoularde in Estragon-Sauce
Lachs und Zander in Riesling-Krauterrahm
Steaks von der Lammhtifte an Knoblauch-Rosmarinjus

Spargelbiindchen in Butternage und Sauce Hollandaise §

Beﬂagen
Ratatouille // Fruhlingsgemuse

Kartoffelgratin // Penne in Tomaten-Sugo // Weil3wein-Risotto

Desserts

Erdbeer-Panna Cotta
Bayrisch Creme auf Rhabarbergrutze
Dunkle Mousse mit frischen Beeren
Kaseauswahl vom Brett mit Trauben, Nussen und Frucht-Senf
Brotkorb mit Krauterquark und Butter
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Allgemeine Geschaftsbedingungen fur Veranstaltungen
1. Geltungsbereich

1) Diese Geschaftshedingungen gelten fiir Vertrage tiber die mietweise Uberlassung von Bankett- und
Veranstaltungsraumen des Waldhotels Rheinbach zur Durchfilhrung von Veranstaltungen. sowie fur alle damit
zusammenhdngenden weiteren Leistungen und Lieferungen des Hotels an den Kunden (im Folgenden auch
Veranstalter). Sie gelten in gleicher Weise fir die Uberlassung sonstiger Raume, Vitrinen, Wand- und

anderer Flachen.

2) Die Unter- oder Weitervermietung der Uberlassenen Rdume, Flachen oder Vitrinen sowie die Einladung zu
Vorstellungsgesprachen, Verkaufs- oder ahnlichen Veranstaltungen bedirfen der vorherigen schriftlichen Zustimmung
des Hotels, wobei § 540 Abs. 1 Satz 2 BGB abbedungen wird, soweit der Kunde nicht Verbraucher ist.

3) Geschaftsbedingungen des Kunden finden nur Anwendung, wenn dies vorher ausdriicklich schriftlich vereinbart
wurde.

2. Vertragsabschluss, -partner, Haftung, Verjahrung

a) Der Veranstaltungsvertrag ist zustande gekommen und ab dem Tag gltig, an dem der Kunde dem Hotel die
Veranstaltung per Email oder schriftlich bestétigt. Grundlage des Vertrags ist der angehéngte Veranstaltungsablauf.

b) Ist der Kunde / Besteller nicht der Veranstalter selbst bzw. wird vom Veranstalter ein gewerblicher Vermittler oder
Organisator eingeschaltet, so haftet der Veranstalter zusammen mit dem Kunden gesamtschuldnerisch fiir alle
Verpflichtungen aus dem Vertrag, sofern dem Hotel eine entsprechende Erklarung des Veranstalters vorliegt.

c¢) Das Hotel haftet mit der Sorgfalt eines ordentlichen Kaufmanns fiir seine Verpflichtungen aus dem Vertrag.
Anspriche des Kunden auf Schadensersatz sind ausgeschlossen. Hiervon ausgenommen sind Schaden aus der
Verletzung des Lebens, des Korpers oder der Gesundheit, wenn das Hotel die Pflichtverletzung zu vertreten hat,
sonstige Schaden, die auf einer vorsatzlichen oder grob fahrlassigen Pflichtverletzung des Hotels beruhen und Schéden,
die auf einer vorsatzlichen oder fahrldssigen Verletzung von vertragstypischen Pflichten des Hotels beruhen. Einer
Pflichtverletzung des Hotels steht die eines gesetzlichen Vertreters oder Erfullungsgehilfen gleich. Sollten Stérungen
oder Méangel an den Leistungen des Hotels auftreten, wird das Hotel bei Kenntnis oder auf unverzigliche Riige des
Kunden bemiht sein, fir Abhilfe zu sorgen. Der Kunde ist verpflichtet, das ihm Zumutbare beizutragen, um die Stérung
zu beheben und einen moéglichen Schaden gering zu halten. Im Ubrigen ist der Kunde verpflichtet, das Hotel rechtzeitig
auf die Mdglichkeit der Entstehung eines auBergewdhnlich hohen Schadens hinzuweisen.

d) Alle Anspriiche gegen das Hotel verjahren grundsatzlich in einem Jahr ab dem gesetzlichen Verjahrungsbeginn.
Schadensersatzanspriiche verjahren kenntnisunabhéngig in fiinf Jahren. Die Verjahrungsverkiirzungen gelten nicht bei
Ansprichen, die auf einer vorsatzlichen oder grob fahrléssigen Pflichtverletzung des Hotels beruhen.

e) Der Kunde und Veranstalter haften fir die Einhaltung samtlicher flr sie einschlagigen gewerberechtlichen, arbeits-
rechtlichen Vorschriften sowie aller sonstigen sie treffenden rechtlichen Anforderungen.

3. Leistungen, Preise, Zahlung, Aufrechnung

a) Das Hotel ist verpflichtet, die vom Kunden bestellten und vom Hotel zugesagten Leistungen zu erbringen.

b) Der Kunde ist verpflichtet, die fiir diese und weitere in Anspruch genommene Leistungen vereinbarten bzw. (iblichen
Preise des Hotels zu zahlen. Dies gilt auch fiir von ihm veranlasste Leistungen und Auslagen des Hotels an Dritte,
insbesondere auch fiir Forderungen von Urheberrechteverwertungsgesellschaften.

c) Die vereinbarten Preise schlieRen die jeweilige gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld ein. Uberschreitet
der Zeitraum zwischen Vertragsabschluss und Veranstaltung vier Monate und erhéht sich der vom Hotel allgemein fir
derartige Leistungen berechnete Preis, so kann der vertraglich vereinbarte Preis angemessen, hochstens jedoch um 5%
erhoht werden.

d) Sollten sich z.B. inflationsbedingt die Preise fiir Energie, Lebensmittel, Getrdnke und andere im Rahmen der
Veranstaltung angebotenen Leistungen um mehr als 10% erhéhen, behélt sich das Hotel einen Inflationausgleich in
angemessener Hohe vor.

d) Rechnungen des Hotels ohne Falligkeitsdatum sind binnen 10 Tagen ab Zugang der Rechnung ohne Abzug zahlbar.
Das Hotel ist berechtigt, aufgelaufene Forderungen jederzeit fallig zu stellen und unverziigliche Zahlung zu verlangen.
Bei Zahlungsverzug ist das Hotel berechtigt, die jeweils geltenden gesetzlichen Verzugszinsen in Hohe von derzeit 8%
bzw. bei Rechtsgeschéften, an denen ein Verbraucher beteiligt ist, in Hohe von 5% Uber dem Basiszinssatz zu
verlangen. Dem Hotel bleibt der Nachweis eines héheren Schadens vorbehalten.

e) Das Hotel ist berechtigt, jederzeit eine angemessene Vorauszahlung zu verlangen. Die Héhe der Vorauszahlung und
die Zahlungstermine kénnen schriftlich vereinbart werden.

f) Der Kunde kann nur mit einer unstreitigen oder rechtskraftigen Forderung gegentber einer Forderung des Hotels en
der mindern.
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4. Rucktritt des Kunden (Abbestellung, Stornierung)

a) Ein kostenfreier Riicktritt des Kunden von dem mit dem Hotel geschlossenen Vertrag bedarf der schriftlichen
Zustimmung des Hotels. Erfolgt diese nicht, so sind in jedem Fall 50% des zu erwartenden Umsatzes auch dann zu
zahlen, wenn der Kunde vertragliche Leistungen nicht in Anspruch nimmt und eine Weitervermietung nicht mehr
mdaglich ist. Dies gilt nicht bei Verletzung der Verpflichtung des Hotels zur Riicksichtnahme auf Rechte, Rechtsguiter
und Interessen des Kunden, wenn diesem dadurch ein Festhalten am Vertrag nicht mehr zuzumuten ist oder ein
sonstiges gesetzliches oder vertragliches Ricktrittsrecht zusteht.

b) Sofern zwischen dem Hotel und dem Kunden kein Termin zum kostenfreien Riicktritt vom Vertrag schriftlich
vereinbart wurde, kann der Kunde von seinem vierzehntdgigen Ricktrittsrecht Gebrauch machen. Das Riicktrittsrecht
des Kunden erlischt, wenn er nicht bis zu diesem Termin sein Recht zum Ricktritt schriftlich gegeniiber dem Hotel
ausiibt, sofern nicht ein Fall gemaR Nummer 1 Satz 4 vorliegt.

c) Tritt der Kunde erst sechs Monate oder noch spéter vor dem Veranstaltungstermin zuriick, ist das Hotel berechtigt,
80% des zu erwartenden Umsatzes in Rechnung zu stellen. Ist noch kein Preis, Pauschale oder Biiffet besprochen, wird
die giinstigste Pauschale (bei Hochzeiten) bzw. das giinstigste Biiffet + giinstigste Getrankepauschale fiir
Veranstaltungen zu Grunde geleqt.

Sollten vier Wochen vor der Veranstaltung die Zimmer storniert werden, stellt das Hotel nur die Zimmer in Rechnung,
die bis zum Veranstaltungstag nicht weiterverkauft werden konnten.

5. Rucktritt des Hotels

a) Sofern ein kostenfreies Riicktrittsrecht des Kunden innerhalb einer bestimmten Frist schriftlich vereinbart wurde, ist
das Hotel in diesem Zeitraum seinerseits berechtigt, vom Vertrag zuriickzutreten, wenn Anfragen anderer Kunden nach
den vertraglich gebuchten Veranstaltungsrdumen vorliegen und der Kunde auf Riickfrage des Hotels auf sein Recht zum
Rucktritt nicht verzichtet.

b) Wird eine vereinbarte oder oben geméRie Klausel 3 Nr. 5 verlangte Vorauszahlung trotz Fristsetzung nicht geleistet,
so ist das Hotel ebenfalls zum Ricktritt vom Vertrag berechtigt.

c) Ferner ist das Hotel berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Grund vom Vertrag zurlickzutreten, beispielsweise falls
- héhere Gewalt oder andere vom Hotel nicht zu vertretende Umstéande die Erflllung des Vertrags unméglich machen;

- Veranstaltungen unter irreflihrender oder falscher Angabe wesentlicher Tatsachen, z. B. des Kunden oder Zwecks,
gebucht werden;

- das Hotel begruindeten Anlass zu der Annahme hat, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschéftsbetrieb, die
Sicherheit oder das Ansehen des Hotels in der Offentlichkeit gefahrden kann, ohne dass dies dem Herrschafts- bzw.
Organisationsbereich des Hotels zuzurechnen ist;

- ein VerstoR gegen Klausel 1 Nr. 1 vorliegt.

d) Bei berechtigtem Riicktritt des Hotels entsteht kein Anspruch des Kunden auf Schadensersatz.

Ungeachtet des vorstehenden ist der Veranstalter verpflichtet, dem Hotel unaufgefordert mitzuteilen, wenn die
Leistungserbringung und / oder die Veranstaltung aufgrund ihres Inhaltes oder Charakters geeignet ist, 6ffentliches
Interesse hervorzurufen oder Belange des Hotels zu beeintréchtigen oder zu gefahrden.

6. Anderungen der Teilnehmerzahl und der Veranstaltungszeit

a) Die Teilnehmerzahl sollte dem Hotel spatestens 10 Tage vor Veranstaltungsbeginn mitgeteilt werden; sie bedarf der
schriftlichen Zustimmung des Hotels.

b) Eine Reduzierung der Teilnehmerzahl danach kann bis max. 2 Tage vor Veranstaltungsbeginn anerkannt werden.

c) Im Fall einer Abweichung nach oben wird die tatséchliche Teilnehmerzahl berechnet.

d) Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl um mehr als 10% ist das Hotel berechtigt, die vereinbarten Preise neu
festzusetzen sowie die bestatigten Raume zu tauschen, es sei denn, dass dies dem Kunden unzumutbar ist.

e) Verschieben sich die vereinbarten Anfangs- oder Schlusszeiten der Veranstaltung und stimmt das Hotel diesen
Abweichungen zu, so kann das Hotel die zusétzliche Leistungsbereitschaft angemessen in Rechnung stellen, es sei
denn, das Hotel trifft ein Verschulden.
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7. Mitbringen von Speisen und Getranken; Weitere betriebliche Anforderungen

a) Der Kunde darf Speisen und Getrénke zu Veranstaltungen grundsétzlich nicht mitbringen. Ausnahmen bedirfen einer
schriftlichen Vereinbarung mit dem Hotel. In diesen Féllen kann ein Beitrag zur Deckung der Gemeinkosten berechnet
werden. Da das Hotel bei Biffets Speisen nachlegt und keine Speisen ausgehen l8sst, sind die verbliebenen Speisen
Eigentum des Hotels. Eine Mitnahme von Speisen ist daher nicht mdéglich, es sei denn es gibt eine anderslautende
schriftliche Vereinbarung.

b) Zeitungsanzeigen und Verdffentlichungen, die eine Einladung zu Vorstellungsgesprachen bzw.
Verkaufsveranstaltungen oder Hinweise auf gebuchte Veranstaltungen enthalten, sowie sonstige Werbemalinahmen,
bedrfen grundsétzlich vorheriger Zustimmung des Hotels. Erfolgt eine Verdffentlichung ohne Zustimmung, so hat das
Hotel das Recht, die Veranstaltung abzusagen und auf Unterlassung zu bestehen.

c) Bei allen Abendveranstaltungen, die langer als 8 Stunden andauern, behélt sich das Hotel vor, einen Sonderzuschlag
fur das Personal zu berechnen.

d) Vereinbarte Raummieten gelten ausschlieBlich fir die Bereitstellung der Raumlichkeiten sowie das vom Veranstalter
gewinschte Mobiliar, soweit im Hotel vorhanden. Technische Geréte sowie deren Energiebedarf sind darin nicht
enthalten.

e) Wahrend des Veranstaltungszeitraumes bestellte Leistungen werden dem Veranstalter in Rechnung gestellt.

) Optionsdaten sind fir beide Vertragspartner bindend. Das Hotel behdlt sich das Recht vor, nach Ablauf der Option,
die Bankettrdumlichkeiten anderweitig zu vermieten.

g) Verpackungsmaterial (Kartonagen, Kisten, Plastik etc.), das von Veranstaltern fir Konferenzen, Ausstellungen,
Présentationen, etc. angeliefert wird, muss vom

Veranstalter selbst entsorgt oder mitgenommen werden.

h) Sollte der Veranstalter das Hotel mit der Entsorgung von Verpackungsmaterial betrauen, behalt sich das Hotel vor
die Kosten in Rechnung zu stellen.

i) Fur OFFENTLICHE Musikveranstaltungen hat die GEMA-Anmeldung durch den Veranstalter zu erfolgen.

Dies gilt nicht far private bzw. nicht 6ffentliche Feiern und Veranstaltungen.

8. Technische Einrichtungen und Anschlisse; Tatigkeiten des Kunden im Hotel

a) Soweit das Hotel fiir den Kunden auf dessen Veranlassung technische und sonstige Einrichtungen von Dritten
beschafft, handelt es im Namen, in Vollmacht und auf Rechnung des Kunden. Auch Fremdleistungen sonstiger Art
bestellt das Hotel ausschlieRlich auf Rechnung und im Namen des Kunden. Der Kunde bzw. Veranstalter stellt das
Hotel vollumfénglich von allen Anspriichen Dritter frei.

b) Der Kunde haftet fur die pflegliche Behandlung und die ordnungsgemaliie Riickgabe. Er stellt das Hotel von allen
Anspriichen Dritter aus der Uberlassung dieser Einrichtungen frei.

c) Die Verwendung von eigenen elektrischen Anlagen des Kunden unter Nutzung des Stromnetzes des Hotels bedarf
dessen schriftlicher Zustimmung. Durch die Verwendung dieser Geréate auftretende Stdrungen oder Beschédigungen an
den technischen Anlagen des Hotels gehen zu Lasten des Kunden, soweit das Hotel

diese nicht zu vertreten hat. Die durch die Verwendung entstehenden Stromkosten darf das Hotel pauschal erfassen und
berechnen.

d) Der Kunde ist mit Zustimmung des Hotels berechtigt, eigene Telefon-, Telefax- und Datenubertragungseinrichtungen
zu benutzen. Daflr kann das Hotel eine Anschlussgeblhr verlangen.

e) Bleiben durch den Anschluss eigener Anlagen des Kunden geeignete des Hotels ungenutzt, kann eine
Ausfallvergitung berechnet werden.

f) Stérungen an vom Hotel zur Verfiigung gestellten technischen oder sonstigen Einrichtungen werden nach
Maglichkeit sofort beseitigt. Zahlungen konnen nicht zuriickbehalten oder gemindert werden, soweit das Hotel diese
Stérungen nicht zu vertreten hat.
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9. Verlust oder Beschadigung mitgebrachter Sachen; Pflichten des Kunden

a) Mitgefiihrte Ausstellungs- oder sonstige, auch persdnliche Gegenstande befinden sich auf Gefahr des Kunden in den
Veranstaltungsraumen bzw. im Hotel. Das Hotel Gibernimmt fiir Verlust, Untergang oder Beschadigung keine Haftung,
auch nicht fur Vermdgensschaden, auler bei grober Fahrlédssigkeit oder VVorsatz des Hotels. Hiervon ausgenommen sind
Schéaden aus der Verletzung des Lebens, des Kdrpers oder der Gesundheit. Zudem sind alle Falle, in denen die
Verwahrung aufgrund der Umsténde des Einzelfalls eine vertragstypische Pflicht darstellt, von dieser
Haftungsfreizeichnung ausgeschlossen.

b) Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den brandschutztechnischen Anforderungen zu entsprechen. Dafr einen
behdrdlichen Nachweis zu verlangen, ist das Hotel berechtigt. Erfolgt ein solcher Nachweis nicht, so ist das Hotel
berechtigt, bereits eingebrachtes Material auf Kosten des Kunden zu entfernen. Wegen

maglicher Beschadigungen sind die Aufstellung und Anbringung von Gegenstédnden vorher mit dem Hotel
abzustimmen. Das Hotel darf die Einbringung auch aus sonstigen berechtigten Grinden ablehnen.

c) Mitgebrachte Ausstellungs- oder sonstige Gegensténde sind nach Ende der Veranstaltung unverziiglich zu entfernen.
Unterlasst der Kunde das, darf das Hotel die Entfernung und Lagerung zu Lasten des Kunden vornehmen. Verbleiben
die Gegenstande im Veranstaltungsraum, kann das Hotel fur die Dauer des Verbleibs eine angemessene Nutzungs-
entschadigung berechnen. Dem Kunden steht der Nachweis frei, dass der oben genannte Anspruch nicht oder nicht in
der geforderten Hohe entstanden ist.

d) Eingebrachte Gegensténde, insbesondere technischer oder dekorativer Natur unterliegen allen Auflagen, die
Versammlungsgesetze oder der TUV vorschreiben. Technik, insbesondere wenn diese iiber den Képfen der Gaste
angebracht wird, muss entsprechend den Vorschriften gesichert sein. Hangepunkte, die im Saal genutzt oder zusatzlich
eingebracht werden, diirfen max. zum Héchstgewicht belastet werden. Der Veranstalter weist nach, dass alle
Vorschriften eingehalten sind. Das Hotel ist berechtigt eine Priifung der Einbauten durch vom Hotel beauftragte
Fachleute abzufordern. Die Kosten trégt der Veranstalter.

e) Dienstleister, die im Auftrag des Veranstalters in den Raumen des Hotels arbeiten, achten auf und haften fiir die
folgenden Punkte:

- Rauchverbot in den 6ffentlichen Bereichen

- Verzehr von Speisen ausschlieflich in zugewiesenen Bereichen

- Anlieferungen erfolgen nur tiber die Warenannahme oder in Ausnahmefallen Gber Wege, die das Hotel zuweist.

- Aufbauten in 6ffentlichen Bereichen sind mit dem Hotel abzustimmen.

f) Aufbauten in der Hotellobby finden nur mit vorheriger Genehmigung bzw. in Absprache mit dem Hotel statt.

g) Der Veranstalter ist verpflichtet bei seinen Veranstaltungen auf eine der Umgebung (Hotel) angepasste Lautstarke,
inshesondere nach 00:00 Uhr, zu achten. Das Hotel ist berechtigt die Lautstarke insoweit zu regulieren, als dass die
Lautstérke nicht nachhaltig beeintréchtigt ist.

10. Haftung des Kunden flr Schéden

a) Sofern der Kunde Unternehmer ist, haftet er furr alle Schadden an Geb&ude oder Inventar, die durch
Veranstaltungsteilnehmer bzw. -besucher, Mitarbeiter, seine Dienstleister oder sonstige Dritte aus seinem Bereich oder
ihn selbst verursacht werden.

b) Das Hotel kann vom Kunden die Stellung angemessener Sicherheiten (z. B. Versicherungen, Kautionen,
Birgschaften) verlangen. Insbesondere kann das Hotel vom Kunden einen Nachweis Uber das Bestehen angemessener
Haftpflichtversicherungen verlangen.

11. Schlussbestimmungen

a) Anderungen oder Erganzungen des Vertrags, der Antragsannahme oder dieser Geschaftsbedingungen fiir
Veranstaltungen sollen schriftlich erfolgen. Einseitige Anderungen oder Ergénzungen durch den Kunden sind
unwirksam.

b) Ausschliellicher Gerichtsstand ist im kaufménnischen Verkehr Rheinbach.

c) Es gilt deutsches Recht. Die Anwendung des UN-Kaufrechts und des Kollisionsrechts ist ausgeschlossen.

d) Sollten einzelne Bestimmungen dieser Allgemeinen Geschéftsbedingungen fir Veranstaltungen unwirksam oder
nichtig sein, so wird dadurch die Wirksamkeit der tibrigen Bestimmungen nicht beriihrt. Im Ubrigen gelten die
gesetzlichen Vorschriften.

Die unterstrichenen Passagen dienen ausschlieBlich der besseren Auffindbarkeit der meistgestellten Fragen. Es gibt aber
keine rechtlichen Unterschiede zwischen den einzelnen Punkten. Das Fettgedruckte sind Uberschriften.



